tATWA PASCHA

Masa serowa:

¢ 1/2 | $mietanki 30% e Kilka suszonych moreli

o 2 tyzki rodzynek e 1/2 kg sera biatego trzy razy
mielonego e 6 tyzeczek zelatyny rozpuszczonej

w 1/2 szklanki wody e 3-4 tyzki cukru pudru
Dodatkowo: e 6 miseczek e gaza do wytozenia
miseczek

Zelatyne rozpus¢ w 1/2 szklanki gorgcej wody. Ostudz.

Morele i rodzynki optucz wrzatkiem. Morele pokr6j w kostke

| wymieszaj z rodzynkami. Gaze podziel na 6 czesci i wytoz

nig miseczki. Schtodzong Smietanke ubij, dotdz do nigj ser.
Dodaj cukier puder, wlej zelatyne. Cato$¢ doktadnie wymieszaj.
Do masy wsyp owoce. Wymieszang mase Serowo-owocowg
przet6z do przygotowanych miseczek. Odstaw na co najmniej

1 godzine do lodéwki. Przed podaniem wyjmij deser z miseczek
przy pomocy gazy. Udekoruj pache np. musem z mrozonych
truskawek.



