BABKA PIASKOWA

¢ 250 g maki ziemniaczanej e 200 g maki pszennej
¢ 250 g masta e 250 g cukru pudru e 6 jajek e 3 fyzki
skorki pomarainczowej kandyzowanej e 2 tyzeczki
proszku do pieczenia e ttuszcz do posmarowania
formy e butka tarta do posypania foremki

Masto zmiksuj z z6ttkami i cukrem pudrem na puszystg
mase. Dodaj przesiane maki wraz z proszkiem

do pieczenia i dalej miksuj. Dodaj skorke pomaranczowa
| zmiksuj. Biatka ubij na sztywno i delikatnie pofacz

z ciastem. Foremke posmaruj tfuszczem i posyp butkg
tarta. Wlej ciasto do formy i piecz w piekarniku

w 180 st. C przez ok. 1 godzine.



