SERNIK

Ciasto na spdd: e 300 g maki e 150 g masta e jajko

e 2 fyzeczki proszku do pieczenia e 150 g cukru

e 2 tyzki Smietany

Make przesyp na stolnice, dodaj migkkie masto i razem
posiekaj nozem. Dodaj cukier, jajko, Smietane oraz proszek
do pieczenia i wszystko razem wymieszaj. Gdy sktadniki
dobrze sie potacza, szybko zagnies¢ kruche ciasto i

na okofo pot godziny wtdz do zamrazalnika. Po wyjeciu
rozwatkuj i roztoz w przygotowanej formie.

Masa serowa: e 1 kg sera biatego trzykrotnie
mielonego e 300 g cukru e 6 zottek o 4 tyzki oleju

o cukier waniliowy e 1/2 szklanki mleka

e 2 budynie $mietankowe

[0ttka potgcz z cukrem, cukrem waniliowym i olejem, a
nastepnie - wolno miksujac - powoli dodawaj biaty ser. Na
koniec caty czas mieszajac dodaj budynie rozprowadzone
w zimnym mleku. Tak przygotowang mase serowg wylej na
ciasto w formie i piecz ok. 50 min w piekarniku nagrzanym
do 180 st. C.



