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SKLADNIKI: cebula @ ok. 1/2 kg migzszu
dyni (moze by¢ hokkaido) e 2 tyzki oliwy,
kawatek imbiru (wielkosci kciuka) e zgbek
czosnku e woda (lub bulion warzywny) e sol

PRZYGOTOWANIE: Cebule pokréj w kostke. W garnku
rozgrzej oliwe i poddus cebule. W miedzyczasie zetrzyj
czosnek 1 imbir na drobnej tarce i1 tez dodaj do cebuli.
Poddus chwile. Dynie pokréj w grubg kostke i wrzu¢
do garnka. Dus kilka minut, mieszajgc. Zalej wodg
(lub bulionem) tak, by woda zakryta dynie. Gotuj na
wolnym ogniu, az dynia bedzie miekka. Dopraw
solg. Zmiksuj blenderem na gtadki krem.
Mozesz podawac z groszkiem ptysiowym
lub grzankami z podpieczonego
chleba.
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