Skladniki (dla rodziny):
3/4 kg ziemniakow
2 szklanki maki
jajko
lyzka maslta
lyzeczka tartej bulki
1/4 kg gotowanego miesa

czerstwa kajzerka
kilka tyzek mleka

Sposob przygotowania:

Kajzerke (namoczong w mleku i wyciénieta) i mieso przepus¢ przez maszynke.
Wymieszaj. Ziemniaki ugotuj, zmiel, dodaj make i jajko. Zagnie¢ ciasto, podziel
na cze$ci. Formuj walek o Srednicy 3 cm, pokro6j na kawatki o dlugosci 3 cm.
Splaszcz, robiac male placuszki. Na srodek kazdego poloz lyzeczke nadzienia
miesnego. Zlep brzegi, formujac kulki. Knedle wrzucaj partiami na wrzacg
wode. Gotuj jeszcze przez ok. 3 minuty po wyplynieciu. Polej mastem ze
zrumieniong tartg bulka.
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